


ZUTATEN

* | GLAS SAUERKRAUT

« GEMUSEBRUHE AUS
FRISCHEN ZUTATEN
[ FLASCHE HANFBIER
[ FLASCHE MALZBIER
500 G DINKELNUDELN
(SPATZLE ODER SPIRALEN)
STEINSALZ
125G BUTTER

+ 200G RAUCHFLEISCH

= @

4 LEICHT 90 MIN

www.naturdelikatessen.de

ZUBEREITUNG

o Sauerkraut mit 150 Gramm Butter ca.
45 Minuten andiinsten und anschliefSend mit
Gemiisebriithe aus frischen Zutaten wiirzen
und mit dem Hanf und Malzbier abléschen.
Solange kocheln lassen, bis die Fliissigkeit
verkocht ist.

(2] Gewiirfeltes Rauchfleisch mit den abgekochten
Nudeln (Al Dente ) unter das Sauerkraut mischen.
Die restliche Butter dazugeben, mit Steinsalz und
Pfeffer wiirzen und das Ganze nochmals 5-10
Minuten mit geschlossenem Deckel ziehen lassen.

GUTEN ApPETIT!



